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Nock 

Geflügel schonend schneiden 

W enn große Mengen frischer 
Geflügelbrust in Streifen 

oder in Würfel geschnitten werden 
müssen, gibt es eine wirtschaftli-
che und schonende Lösung: Die 
Rundmesser-Schneidemaschinen 
Cortex CB Slicer der Nock GmbH 
aus Friesenheim. Die Rundmes-
ser-Schneidemaschinen sind mit 
kontinuierlich laufenden Trans-
portbändern ausgestattet, welche 
eine einfache und sichere Beschi-
ckung erlauben. Mit 18 m/min 
Bandgeschwindigkeit werden 
schon mit dem kleinsten Modell 
mit 300 mm Breite für andere 
Schneidemaschinen unmögliche 
Durchsatzmengen erreicht. Weite-
re Typen mit 400 rnrn, 600 mm und 
900 mm Breite ermöglichen noch 
größere Durchsätze bzw. die Inte-
gration inVerarbeitungslinien. Die 
maschinell geschnittenen Streifen 
können mit einer im 90°-Winkel 
dahinter stehenden zweiten Ma- 

Die Maschine kann große 
Mengen verarbeiten. 

schine zu Würfeln weiterverarbei-
tet werden. Die winkelgerechte 
Übergabe funktioniert zuverlässig, 
ohne dass ein weiterer Bediener 
benötigt wird. Der schonende 
Schnitt und die geringen Verluste 
sind wichtige Vorteile. Vorheriges 
Frosten ist nicht erforderlich. 
flvoww.nock-gmbh.com  
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