Know-how in food processing!
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NOCK NSH 150 mit optionalem Eisvorratshehdlter NEV 100

Scherbeneiserzeuger
Serie NSH

Scherbeneiserzeugung mit innovativem Prinzip




Das innovative NOCK NSH Eiserzeugungs-Prinzip

Die NOCK NSH Scherbeneiserzeuger unter-
scheiden sich konstruktiv wesentlich von den
bekannten Rotationsverdampfermaschinen —
und vermeiden dadurch die dort auftretenden
Probleme mit Kaltemittelverlusten und verkeim-
tem Eis.

Die NOCK NSH Scherbeneiserzeuger verfiigen
tiber eine horizontale, feststehende Eiserzeu-
gerplatte (Verdampferplatte). Das Wasser wird
direkt aus der Trinkwasserleitung durch ein
Ventil und einen rotierenden Wasserverteiler
auf die Eiserzeugerplatte aufgebracht und nach
dem Gefrieren durch einen Schaber abge-
schabt.

Im Unterschied zu anderen Konstruktionen
rotiert beim NOCK NSH Prinzip nicht der Ver-
dampfer (Kiihlzylinder), sondern der Schaber.
Die Kéltemittelleitungen am feststehenden
NSH Verdampfer sind fest verlotet.

Beim NOCK NSH Eiserzeugungsprinzip gibt es
keinen Vorratsbehilter fiir Wasser (Wasser-
bad). Das aus der Trinkwasserzuleitung kom-
mende Wasser verlasst die Maschine innerhalb
weniger als einer Minute zu 100 % als Eis.

Dieses innovative Prinzip hat fiir den Betreiber der Maschine
wichtige Vorteile:

Die Hygiene geht nicht ,,baden*

Weil es bei den NOCK NSH Scherbeneiserzeugern keinen
Vorratsbehalter fiir Wasser gibt, kann darin auch die Hygiene
nicht ,,baden gehen®. Kein Wasserbad bedeutet:

M Keine Keimbildung im Wasserbad

B Keine Schlammbildung im Wasserbad

H Keine regelm@Big erforderliche Reinigung des
Wasserbades (welche oft bedenklich vernachlassigt wird!)

H Keine UV-Entkeimung oder chemische Entkeimung
erforderlich

H Keine Restwasserproblematik nach dem
Abschalten der Maschine

H Hervorragende Hygiene und hohe hygienische Sicherheit
W Starke Reduzierung der Reinigungskosten

B Weniger Betriebsunterbrechungen

M Sehr geringe Wartungskosten

Innovativ:
Das Prinzip der NOCK NSH Scherbeneiserzeuger

1 Rotierender Schaber mit Eissammler

2 Trinkwasserzuleitung

3 Wasserverteiler

4 Feststehende Eiserzeugerplatte (Verdampferplatte)
5 Eisfallschacht

Dauerhaft dicht

Weil bei den NOCK NSH Scherbeneiserzeugern der Verdamp-
fer feststeht, gibt es keine beweglichen Verbindungsstellen im
Kaltemittelkreislauf. Daher sind keine Drehabdichtungen
erforderlich, welche verschleiflanfallig und kritisch fiir Lecks
sind. So gibt es kein Risiko des Entweichens von Kéltemittel
durch Drehabdichtungen.

Die Vorteile:

W Das regelmdBige Nachfiillen von entwichenem
Kaltemittel entfallt

M Das teure Wechseln verschlissener Drehabdichtungen
entfallt

M Das Eis kann nicht durch gesundheitsschadliches
Kaltemitteldl aus undichten Drehabdichtungen
belastet werden

M Sehr hohe Betriebssicherheit

Die vielfach beworbenen, teuren Reinigungs- und Bewahrt

Desinfektionsverfahren mit UV-Licht oder Wasserstoffsuperoxid
konnen das Problem der Ablagerungen in der Wasserwanne
nicht [6sen. Auch die Entkeimung des Zuleitungswassers setzt
am falschen Punkt an. AuBerdem miissen Sie etwaige Probleme
mit der Hygiene des Leitungswassers in Ihrem Betrieb generell
beseitigen.

NOCK NSH Scherbeneiserzeuger werden seit 1996 hergestellt
und in viele Lander verkauft. Der im Vergleich zu den
»konventionellen* Rotationsverdampfermaschinen etwas
hohere Anschaffungspreis amortisiert sich durch geringere
Folgekosten nach dem Kauf.
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NSH 150 mit optionalem Eisvorratsbehdlter NEV 100
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NSH 400 mit optionalem Eisvorratsbehdlter NEV 210

Merkmale
B Scherbeneiserzeuger mit einer Tagesleistung von
ca. 130 kg Scherbeneis in 24 Stunden
B Komplettmaschine mit Verdampfer und Kélteaggregat
M Eistemperatur ca. minus 8 °C
M Dicke der Eisscherben ca. 2 mm

Serienmdfige Ausstattung

B Komplettmaschine mit integriertem, luftgekiihltem Kalteaggregat

B NOCK NSH-Prinzip mit feststehender Eiserzeugerplatte (Verdampferplatte)
B Kaltemittel R449A

B Automatische Abschaltung bei vollem Eisbhehalter

B Edelstahlgehduse mit praktischer Frontklappe und seitlichen Tragegriffen

M Eisvorratsbehdlter NEV 100, Fassungsvermogen ca. 100 kg Scherbeneis,
Edelstahl, isoliert, groBer Deckel fiir die Eisentnahme, dicht
verschweiBter Boden mit 3/4“ Wasserablauf6ffnung

B Zeitgesteuertes Ein- und Ausschalten
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Merkmale el o
B Scherbeneiserzeuger mit einer " =
Tagesleistung von ca. 400 kg 1k

Scherbeneis in 24 Stunden

B Komplettmaschine mit Verdampfer
und Kalteaggregat

M Eistemperatur ca. minus 8 °C
M Dicke der Eisscherben ca. 2 mm

Serienmé@flige Ausstattung ~dJ

. . . NSH 400 ohne Eisvorratsbehdlter
M Komplettmaschine mit integriertem,

luftgekiihltem Kalteaggregat
B NOCK NSH-Prinzip mit feststehender Eiserzeugerplatte (Verdampferplatte)
B Kaltemittel R449A
B Automatische Abschaltung bei vollem Eisbehalter
M Edelstahlgehause

M Eisvorratsbehdlter NEV 210, Fassungsvermdgen ca. 210 kg Scherbeneis,
Edelstahl, isoliert, groBer Deckel fiir die Eisentnahme, dicht verschwei3ter
Boden mit 3/4 “ Wasserablaufoffnung

M Zeitgesteuertes Ein- und Ausschalten



B Trocken ausgefrorene, diinne Eisscherben mit strahlend
weilem, ansprechendem Aussehen

M Temperatur ca. minus 8 °C und Dicke ca. 2 mm fur hervorra-
gende Kuhleigenschaften und Lagerféhigkeit des Eises

M Durch die groBe Oberflache der Eisscherben wird eine sehr
schnelle Kuhlwirkung erzielt. Dies erleichtert die
Prozesstemperaturfihrung erheblich.

B NOCK Scherbeneis erfullt hchste Hygieneanforderungen:
Das Trinkwasser durchlauft prinzipbedingt kein hygienisch
kritisches Wasserbad und kann auch nicht durch gesund-
heitsschadliches Kaltemitteldl infolge undichter Drehabdich-
tungen belastet werden.

M Esist locker, leicht zu schaufeln und zu verteilen; bei guter
Isolation lange schuttféhig

M Schnelle und gleichmafige Verteilung des Eises in Kuttern
und Mischanlagen

M Schonend zu schnell laufenden Kuttermessern
M Stets gleich bleibende Qualitat des Eises

Vielfaltige Einsatzbereiche

Die hohe und schnelle Kuhlleistung, das ansprechende Aussehen sowie die besondere hygienische Sicherheit machen das
NOCK Scherbeneis zu einem begehrten Produkt mit vielen Einsatzgebieten. Nachstehend eine Auswahl:

B Wurstherstellung: Zusatz beim Kuttern

B Fischverarbeitung, -transport und -handel: Kihlung wéahrend Transport, Lagerung und Verkauf

H Gastronomie und Partyservice: Kihlung und Présentation von Buffets und Getranken; Frischhaltung und Lagerung von Frischfisch
M Feinkost- und Fischhandel: Kihlung und Prasentation von Fisch und Feinkost

B Supermérkte und Lebensmitteleinzelhandel: Frischhaltung und Prasentation von Frischfisch und Feinkost

M Backereien: Teigktthlung

M Labors, chemische und pharmazeutische Industrie: Kihlung, Prozesstemperaturfihrung

Bl Kliniken, medizinische Praxen, Wellness-Branche: Kuhlung bei therapeutischen Anwendungen

Technische Daten NOCK Scherbeneiserzeuger NSH

NSH 150 NSH 400
Eisleistung Ca. 130 kg Scherbeneis / 24 Stunden Ca. 400 kg Scherbeneis/24 Stunden
(bei +20°C Umgebungstemperatur und (bei +20°C Umgebungstemperatur und
+15 °C Wassertemperatur) +15 °C Wassertemperatur)
Kéltemittel R449A R449A
Zuldssige Umgebungstemperaturen +5°C < t ¢ +25°C +5°C < t ¢ +25°C
Wassertemperatur +5°C < tw < +20°C
Wasserdruck > 0,5 bar
Mafle gesamt Bx Hx T
ohne Eisvorratsbehalter 530 x 800 X 550 mm 730 X 980 X 750 mm
mit Eisvorratsbehalter 530 X 1800 x 850 mm (NEV 100) 730 X 2000 x 1050 mm (NEV 210)
Gewicht
ohne Eisvorratsbehalter 90 kg 170 kg
mit Eisvorratsbehilter 160 kg (NEV 100) 250 kg (NEV 210)
Wasseranschluss 3/4“ AuBengewinde 3/4“ AuBengewinde
Elektrischer Anschluss 230 V - 1 Phase - 50(60) Hz 400V - 3 Phasen - 50(60) Hz
Leistungsaufnahme 0,6 kW 1,5 kW
’— NOCK Maschinenbau GmbH Telefon +49 (o) 7821-92 38 98-0
'# IndustriestraBie 14 Telefax +49 (0) 7821-92 38 98-18
- 3 77948 Friesenheim E-Mail: info@nock-gmbh.com
E._:r i 2 GERMANY www.nock-gmbh.com
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